
                                                                                   
 

 

 

 

●Cesare’s menù settimanale           
 

Melone Charentais con prosciutto di Parma              
Charentais Melone mit Parmaschinken                                      
●●●           

Risotto cremoso al pomodoro con funghi di bosco,  

basilico fresco, pomodori secchi e mascarpone 
Cremiger Tomatenrisotto mit Waldpilzen, frischem Basilikum,  

getrockneten Tomaten und Mascarpone                                   G, L            
 

Menü          32 

Hauptgang        25 
     

                                                            

●Business menù 
 

 

Melone Charentais con prosciutto di Parma               
Charentais Melone mit Parmaschinken                                      
●●●     

Filetto di manzo in salsa al vino rosso                                                  

con tagliatelle fatti in casa e verdure di stagione 
Rindsfilet (CH) an Rotweinsauce 

dazu hausgemachte Tagliatelle und Saisongemüse                A, L           
●●●  

Dolce del giorno ● Tagesdessert  
 

Menü         70   

Menü ohne Dessert        61 

Hauptgang        55 
     

● Consigli del chef 
 

Filetto di manzo su salsa di vino rosso                              55                     

con risotto Torino  
Weiderindsfilet (CH) an Rotweinsauce 

dazu cremiger Erdbeerrisotto mit Roséwein verfeinert              G, L 
Fillet of Swiss pasture beef with red wine sauce  

and creamy strawberry risotto refined with rosé wine 
  

Risotto Torino        G, L     Vorspeise                 21 

Cremiger Erdbeerrisotto  Hauptgericht             28 

mit Roséwein verfeinert 
Creamy strawberry risotto refined with rosé wine 


