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VADUZER TRINKWASSER • TAP WATER OF VADUZ �CHF

Wasser mit / sparkling water		  Glas		  30cl� 4.50
Wasser mit / sparkling water		  Karaffe		  50cl� 5.80
Wasser still / still water			   Glas		  30cl� 4.50
Wasser still / still water			   Karaffe		  50cl� 5.80

Unser Wasser ist frisch, filtriert und durchlaufgekühlt. Dienstleistungsanteil 
für Mitarbeiter und Fixkosten. Beitrag zur Umwelt, keine Transportkosten. 
Our water ist fresh, filtered and continuously cooled. Service share for 
staff and fixed costs. Contribution for environment. No transport costs.

SÜSSGETRÄNKE • BIBITE DOLCI • SOFT DRINKS� CHF

fritz-kola	 	 Hamburg 			   50cl	 6.50	 33cl� 5.00
fritz-kola	  	 Hamburg	 zuckerfrei/sugarfree		  33cl� 5.00
Limette	 	 Lemonaid	 Bio & Fairtrade			   33cl� 5.50
Maracuja	  	 Lemonaid	 Bio & Fairtrade			   33cl� 5.50 
Blutorange	 	 Lemonaid	 Bio & Fairtrade			   33cl� 5.50
Ingwer/Ginger	 	 Lemonaid	 Bio & Fairtrade			   33cl� 5.50
Kombucha Klassik							       25cl� 5.50
Citro Appenzell					     50cl	 6.50	 30cl� 5.00

EISTEE CHARITEA • ICE TEA • CHARITEA� CHF

BLACK lemon	 Schwarztee/Zitrone	 	 Bio & Fairtrade	33cl� 5.50
GREEN ginger/honey	 Grüntee/Ingwer/Honig		  Bio & Fairtrade	33cl� 5.50
RED  passionfruit	 Rooibos/Passionsfrucht	 	 Bio & Fairtrade	33cl� 5.50
MATE lemon/orange	 Mate/Zitrone/Orange	 	 Bio & Fairtrade	33cl� 5.50

FRUCHTSÄFTE • SUCCO DI FRUTTA • FRUIT JUICES� CHF

Apfelsaft Schorle fritz-spritz 	 	 Bio 	 50cl	 6.60	 33cl� 5.30 
Traubensaft Schorle fritz-spritz 	 	 Bio 			   33cl� 5.30 
Rhabarber Schorle fritz- spritz 	 	 Bio 			   33cl� 5.30 
Orangenjus 		  Fairtrade 			   20cl� 5.30
Orangenjus 		  frisch gepresst 		  20cl� 7.00 
Tomatensaft 					     20cl� 5.30

DEMMEL KAFFEE LIECHTENSTEIN� CHF

Kaffee oder Espresso							      18cl/5cl� 4.50
Wasser zum Kaffee							       20cl� 1.50
Doppelter Espresso							       10cl� 6.00
Espresso Macchiato mit Milchschaum				    20cl� 4.50
Cappuccino, Kaffee mit Milchschaum				    30cl� 6.00
Cappuccino mit Karamell, Zimt oder Vanillesirup			   30cl� 7.00
Latte Macchiato, Milchschaum, kalte Milch, Kaffee			   30cl� 6.00
Latte Macchiato mit Karamell, Zimt oder Vanillesirup			  30cl� 7.00
Milchkaffee, Kaffee mit heisser Milch				    30cl� 6.00
Kaffee Melange, Kaffee mit Schlagsahne				    30cl� 7.00
Vegan Espresso Macchiato, mit Sojamilchschaum		  	 20cl� 4.50 
Vegan Cappuccino, Kaffee mit Sojamilchschaum		   	 30cl� 6.00 
Vegan Latte Macchiato, Sojamilch, Schaum und Kaffee	 	 30cl� 6.00 
Vegan Milchkaffee, Kaffee mit heisser Sojamilch		  	 30cl� 6.00 
Vegan Cappuccino mit Karamell, Zimt oder Vanille		  	 30cl� 7.00

RONNEFELDT TEE – SELECTED TEA SINCE 1823� CHF

Earl Grey Schwarztee, Darjeeeling Schwarztee Bio
Morgentau Sencha Grüntee, Hagenbutten Bio, Sweet Berries,
Orange-Kräutertee, Pfefferminztee oder Kamillentee		  30cl� 4.50
Dunkler Rum für Tee							       4cl� 5.00

KUH/SOJAMILCH • LATTE • COW/SOY MILK� CHF

Schokolade heiss oder kalt, pasteurisiert				    30cl� 6.00 
Milch heiss oder kalt, pasteurisiert				    30cl� 4.50 
Frappées Banane, Erdbeere, Vanille oder Mocca			   30cl� 7.50 
Matcha Latte heiss oder kalt Grüntee-Sojamilch	 		  30cl� 6.00 
Schlumpf Latte, Smurf latte Spirulina-Sojamilch	 		  30cl� 6.00

ZUM KAFFEE� CHF

Grappa Tradizione Bianco		 Piemont				    2cl� 6.00
Grappa Moscato Barrique		 Piemont				    2cl� 9.00
Hennessy Fine				   mit 2 Gläsern serviert		  5cl�14.00
Amaretto di Saronno							       5cl� 7.50
Baileys Irish Cream							       5cl� 7.50

BIER • BIRRA • BEER 4,9 – 5,6 VOL%� CHF
SCHWEIZER BIER – DOPPELLEU BRAUWERKSTATT • DRAFT
Schweizer Chopfab vom Fass 		  CH		  30 cl� 5.00
				    50 cl� 6.50
Pitcher Chopfab (grosser Krug) vom Fass 		  CH		  150 cl� 20.00

LIECHTENSTEINER BIER – BRAUHAUS • DRAFT
Liechtensteiner Alpengold vom Fass 		  LI		  30cl� 5.30 
				    50cl� 7.00 
Liechtensteiner Weiza		  LI		  30cl� 5.30 
(Weizenbier)				    50cl� 7.00

Flaschenbiere • Bottled beer 
Alpen Pale Ale Brauhaus 		  LI		  33cl� 6.50
Chopfab Draft		  CH		  33cl� 5.50
Neumarkter Lammsbräu (Bio) alkoholfrei		  DE		  33cl� 5.50

APÉRO • 15 – 30 VOL%� CHF
HUGO, Prosecco, Holunderblütensirup, Pfefferminz, Mineral	 20cl� 12.00 
MANZONI SPRITZ mit Prosecco, Manzoni, Mineral		  20cl� 12.00 
Sanbitter oder Crodino alkoholfreier Bitter				    10cl� 5.00 
Campari, Martini bianco, Apérol oder Averna			   4cl� 7.50

SPIRITUOSEN • 40 – 45 VOL%� CHF 
Gin, Vodka Classic oder Baccardi Rum				    5cl� 9.00 
Whisky Ballantines oder Johnnie Walker Red			   5cl� 9.00 
Whisky Johnnie Walker Black oder Jack Daniels			   5cl� 12.00

CHAMPAGNER • PROSECCO *� CHF
Prosecco, IT		  Glas		  10cl� 9.00 
Piccolo Champagner brut, FR		  2 Gläser		  20cl� 30.00 
Taittinger nocturne, Champagner, FR		  Flasche		  75cl� 120.00 
Berlucchi 61 Brut docg, Franciacorta, IT		  Flasche		  75cl� 72.00 
Prosecco, IT		  Flasche		  75cl� 56.00

WEISS/ROSÉ-WEIN • VINO BIANCO/ROSATO  
WHITE/ROSE-WINE	 *� CHF
Weisswein süss oder sauer gespritzt				    20cl� 8.00
Whispering Angel, Rosé, Château d’Esclans, FR	 Glas		  10cl� 8.00
		  Flasche		  75cl� 56.00
Riesling Silvaner, Elmar Zerwas, Mauren, LI		  Glas		  10cl� 7.00
		  Flasche		  75cl� 49.00
Pinot Grigio, Tiefenbrunner, Südtirol, IT		  Glas		  10cl� 7.50
		  Flasche		  75cl� 52.50
Chardonnay Turmhof, Tiefenbrunner, Südtirol, IT 	 Flasche		  75cl� 63.00

ROTWEIN • VINO ROSSO • RED WINE *� CHF
Chianti Colli Senesi, Fèlsina, Toskana, IT		  Glas		  10cl� 7.50 
		  Flasche		  75cl� 52.50 
Merlot, Tiefenbrunner, Südtirol, IT		  Glas		  10cl� 8.00 
		  Flasche		  75cl� 56.00 
Nero d’Avola, Feudi Branciforti, Sizilien, IT		  Glas		  10cl� 6.00 
		  Flasche		  75cl� 42.00 
Lagrein Riserva Linticlarus, Südtirol, IT		  Flasche		  75cl� 84.00 
Itoscani, Oliviero Toscani, Toskana, IT		  Flasche		  75cl� 56.00 
Centurio, Primitivo di Manduria, IT		  Flasche		  75cl� 84.00 
		  Magnum		  150cl� 190.00
* Alle unsere Weine können Sulfite enthalten
   All our wines can contain sulfites 		  DMagnum	 3l� 390.00

  fettarm 	   kalorienarm     	   vegan

  vegetarisch  	   laktosefrei  	   glutenfrei

A 	Gluten
B 	Krebstiere/crustacean
C 	Eier/eggs
D 	Fisch/fish
E 	Erdnüsse/peanuts

F 	Sojabohnen/soybeans
G 	Milch/milk
H 	Schalenfrüchte/
	 nut ingredients
L 	Sellerie/celery

M Senf/mustard
N	Sesam/sesame
O	Schwefeldioxid/sulfur
  	 dioxide/Sulfite/sulfites
P	 Lupin/lupin

Herkunftsbezeichnungen: Bio-Hinterschinken (CH), Speck (CH) Eier Natura Plus (CH). Salami: Schwein (CH) 
& Rind (CH), Crevetten (NW Atlantik), Rauchlachs (NO), Bio-Lachs (IRL). Wir legen Wert auf natürliche und 
artgerechte Tierhaltung, Freilandeier, Gemüse aus Bodenkulturen, Fische aus Wildfang oder kontrollierter 
biologischer oder artgerechter Zucht. Wir verwenden grundsätzlich keine genveränderten Lebensmittel und 
vermeiden grösstenteils Lebensmittel aus industrieller Produktion. Animal welfare matters a great deal to 
us. Free-range eggs only, vegetables soil-grown, fish – sustainable catch or controlled, natural fish farming. 
We are NOT using any genetically altered foods and we avoid processed foods to the largest extent possible.

ADLER GASTRONOMIE AG 
Familie Hagen, 9490 Vaduz, Liechtenstein, Tel. +423 232 21 31,  

Fax +423 232 31 02, E-Mail: info@adler.li, www.adler.li

Service inklusive, Preise in CHF, inklusive Mwst. (VAT) 7,7%  
Visa, Eurocard, Maestro, JCB, Amexco, Postcard, Visa Electron, Lunch Checks

ADLER GASTRONOMIE AG
Städtle 15, 9490 Vaduz, Fürstentum Liechtenstein

www.adler.li



SUPPEN • MINESTRE • SOUPS� 9 BIS 22.30 UHR
Tagessuppe			   CHF	 11.50	 Tomatencremesuppe      	G,L	 CHF� 11.50 
Minestra del giorno / Soup of the day		  Crema di pomodori / Tomato cream soup

Minestrone  		  A,C,L	 CHF	 11.50	 Rote Curry-Kokossuppe 	B,G	 CHF� 11.50 
Klare Gemüsesuppe / Minestrone / 			  Crema di curry rosso e cocco /  
Clear vegetable soup				    Red curry coconut soup

SALATE • INSALATE • SALADS
Grosser gemischter Salat						      CHF� 18.00 
Insalata mista grande / Big mixed salad

Kleiner gemischter Salat						      CHF� 12.00 
Insalata mista piccola / Small mixed salad

Salatbeilage als Beilage (kleiner Teller) zu einem Hauptgericht		  CHF� 9.00 
Insalata come contorno (piattino)  
Salad as side dish (small plate)

Unsere Salate gibt es auch zum Mitnehmen, in Take-Away-Schalen. 
La nostra insalata c’e anche da asporto. Domandate il nostro piatto Take Away. 
Our salads are also available «to go». Ask for our Take-Away-bowls. 
Schale-Take away box						      CHF� 9.00

SANDWICHES • BURGERS� 9 BIS 22.30 UHR
Ham’n’Cheese						      A,G 	 CHF� 12.60 
mit Bio-Hinterschinken, Käse, Salat, Essiggurken, Tomaten und Sauce Tartare  
con prosciutto biologico, formaggio, insalata, cetriolo, pomodori e salsa tartar  
with organic ham, cheese, lettuce, cucumber, tomatoes and tartare sauce

Parma’n’Parma						      A,G,H	 CHF� 12.60 
mit Parmaschinken (IT), Parmesan, Rucola, getrockneten Tomaten und Pesto  
con prosciutto di parma, parmigiano, rucola, pomodori secchi, pesto  
with parma ham, parmesan cheese, rocket salad, sundried tomatoes and pesto

Chicken’n’Curry						      A,G,C	 CHF� 12.60 
mit Poulet, Eier, Salat, Curry und getrockneten Tomaten  
con pollo, uova, insalata, curry e pomodori secchi  
with chicken, eggs, lettuce, curry and sundried tomatoes

Cheese’n’Smile		  				    A,G,H	 CHF� 12.60 
mit Käse, Salat, getrockneten Tomaten und Pesto  
con formaggi, insalata, pomodori secchi e pesto  
with cheese, lettuce, sundried tomatoes and pesto

Salami’n’Hot						      A	 CHF� 12.60 
mit scharfer Salami, Rucola, Tomaten und Kräuterpesto  
con salame forte, rucola, pomodori e pesto d’erbe aromatiche  
with hot salami, rocket salad, tomatoes and pesto of herbs

Red’n’White		  				    A,G,H	 CHF� 12.60 
mit Tomaten, Rucola, Mozzarella und Kräuterpesto  
con pomodori, rucola, mozzarella e pesto d’erbe aromatiche  
with tomatoes, rocket salad, mozzarella and pesto of herbs

Vegi’n’Green		       				    A,N	 CHF� 11.60 
mit eingelegten Auberginen, getrockneten Tomaten und Kichererbsenpürée  
con melanzane, pomodori secchi e puré di ceci  
with eggplants, sundried tomatoes and hummus

BURG Burger						      A,G	 CHF� 16.50 
unser garnierter Rindfleisch-Burger (100% Rind/CH)  
nostro burger di manzo / our garnished 100% beefburger

Cheese Burger						      A,G	 CHF� 16.50 
unser garnierter Rindfleisch-Burger (100% Rind/CH) mit Käse  
burger di manzo con formaggo / our garnished 100% beefburger with cheese

Caprese Burger						      A,G,H	 CHF� 16.50 
unser Rindfleisch-Burger (100% Rind/CH) mit Mozzarella, Tomaten & Kräuterpesto  
burger di manzo con mozzarella, pomodori e pesto  
our garnished 100% beefburger with mozzarella, tomatoes and pesto

Vegi Burger		  				    A,G,N	 CHF� 16.50 
Garnierter Süsskartoffel – Quinoaburger mit Avocado, Basilikum-Mayo und Limetten Chili Sauce 
nostro burger di patate dolci e quinoa con avocado, maionese al basilico e salsa di limetta e chili 
our sweet potato quinoa burger with avocado, basil mayo and lime chili sauce

Green Garden Burger	 				    A,F	 CHF� 16.50 
unser garnierter veganer Burger mit veganer Sauce 
nostro burger vegano con salsa vegana 
our garnished vegan burger with vegan sauce

Pommes frites Portion als Beilage					     CHF� 5.00 
Patate fritte come contorno / French fries as a side dish

Salatbeilage (kleiner Teller)						      CHF� 9.00 
Insalata come contorno (piccolo piatto) / Salad as side dish (small plate)

KINDER & JUGENDLICHE • BAMBINI • KIDS� 9 BIS 22.30 UHR
Von diesem Spezialpreis profitieren ausschliesslich unsere Kinder und Jugendliche  
unter 16 Jahren / this special price is only for kids and students under 16 years

KIDS Pizza (nach Wahl)						      CHF� 9.60 
Pizza per bambini / Small pizza  of your choice

KIDS Pasta (Sauce nach Wahl)					     CHF� 9.60 
Pasta per bambini / Small homemade pasta of your choice

KIDS Gnocchi (Sauce nach Wahl)					     CHF� 9.60 
Gnocchi per bambini / Small gnocchi of your choice

Pommes frites (Portion)						      CHF� 8.00 
Patate fritte / French fries as a main dish

Kids Pizzen	 Allergenehinweis siehe Pizzen/see pizzas 
Kids Pasta	 Allergenehinweis siehe Pasta/see pasta dishes 
Kids Gnocchis	 Allergenehinweis siehe Gnocchi/see gnocchi

HAUSGEMACHTE NUDELN • PASTA • HOMEMADE NOODLES� 9 BIS 22.30 UHR

Peperoncini	  
mit Peperoncini, Tomatenwürfel, Basilikum, Knoblauch	 A,C 
con peperoncini, pomodori, basilico e aglio		  Pasta		  CHF� 18.50 
with hot chili pepper, tomatoes, basil and garlic		  Gnocchi		 CHF� 23.50

Pomodore	 		  A,C 
mit Tomatensauce und Basilikum 
con salsa di pomodoro e basilico		  Pasta		  CHF� 18.50 
with tomato sauce and basil			   Gnocchi		 CHF� 23.50

Bolognese			   A,C,L 
mit Rindhackfleischsauce (100% Rind/CH) 
con ragù alla bolognese			   Pasta		  CHF� 21.50 
with bolognese sauce				   Gnocchi		 CHF� 26.50

Pesto	 		  A,C,H 
mit Kräuterpesto und Pinienkernen 
con erbe aromatiche e pinoli			   Pasta		  CHF� 18.50 
with herbs and pinenuts			   Gnocchi		 CHF� 23.50

Gorgonzola	 		  A,C,G 
mit Gorgonzolasauce und getrockneten Tomaten 
con salsa al gorgonzola e pomodori secchi		  Pasta		  CHF� 21.50 
with gorgonzola sauce and dried tomatoes		  Gnocchi		 CHF� 26.50

Curry Rosso			   A,B,C 
mit Geflügelbrust (CH), roter Curry-Kokossauce und Ananas 
con petto di pollo, salsa al curry rosso cocco e ananas 		  Pasta		  CHF� 24.50 
with chicken breast, red curry coconut sauce and pineapple		  Gnocchi		 CHF� 29.50

HAUPTGERICHTE • PIATTO FORTE • MAIN COURSE� 11 BIS 14 & 18 BIS 22 UHR

Wiener					     A,C,G	 CHF� 29.00 
Paniertes Geflügelschnitzel (CH) mit Pommes frites  
scaloppina di pollo impanata con patate fritte  
breaded escalope of chicken with French fries

Milanese					     A,C,G	 CHF� 27.00  
Paniertes Geflügelschnitzel (CH) mit Pasta an Tomatensauce 
Scaloppina di pollo impanata con pasta al pomodoro 
breaded escalope of chicken with pasta and tomato sauce

Chicken	  					     CHF� 29.00 
Geflügelbrustschnitzel (CH) auf Rucola mit Zitrone, Bio-Basmatireis und Grilltomate  
scaloppina di pollo su rucola, limone, riso biologico e pomodoro alla griglia  
escalope of chicken on rocket salad, lemon, organic rice and a grilled tomato

Salmone	  				    D	 CHF� 34.00 
Irischer Biolachs (IRL) auf Rucola mit Zitrone, Bio-Basmatireis und Grilltomate  
salmone biologico su rucola, limone, riso biologico e pomodoro alla griglia  
organic salmon on rocket salad, lemon, organic rice and a grilled tomato

Salatbeilage als Beilage (kleiner Teller) 				    CHF� 9.00 
Insalata come contorno (piattino) 
Salad as a side dish (small plate)

EIERSPEISEN • UOVA • EGG DISHES (NATURA PLUS)� 9 BIS 22.30 UHR

Omelette Caprese	 				    A,C,G	 CHF� 14.50 
mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum  
con pomodoro, mozzarella e basilico  
with tomatoes, mozzarella and basil

Omelette America	 				    A,C,G	 CHF� 15.50 
mit Bio-Hinterschinken (CH) und Käse  
con prosciutto biologico e formaggio 
with organic ham and cheese

Omelette Italia	 				    A,C,G	 CHF� 14.50 
mit Auberginen, getrockneten Tomaten und Rucola  
con melanzane, pomodori secchi e rucola  
with eggplants, sundried tomatoes and rocket salad

Omelette Monaco	 				    A,C,G	 CHF� 14.50 
mit Waldpilzen, Kräutern und Brie  
con funghi di bosco, erbe aromatiche e formaggio brie  
with mushrooms, herbs and brie cheese

Pommes frites Portion als Beilage zur Omelette				    CHF� 5.00 
Patate fritte come contorno  
French fries as a side dish

Salatbeilage als Beilage (kleiner Teller)				    CHF� 9.00 
Insalata come contorno (piattino)  
Salad as a side dish (small plate)

PIZZA • PIZZA • PIZZA� 9 BIS 22.30 UHR

Margherita	 	 Tomatensauce, Mozzarella und Oregano			   A,G	 CHF� 17.50 
		  con salsa di pomodoro, mozzarella e origano  
		  with tomato sauce, mozzarella and oregano

Lecce	  	 Tomatensauce, Oliven, Artischocken und Rucola			   A	 CHF� 19.00 
		  con salsa di pomodoro, olives, carciofi e rucola  
		  with tomato sauce, olives, artichokes and rocket salad

Mediterrana	  	 Tomatensauce, Auberginen, Kirschtomaten und Kräuter			   A	 CHF� 19.50 
		  con salsa di pomodoro, melanzane, pomodori e erbe aromatiche  
		  with tomato sauce, eggplants, tomatoes and herbs

Marrakesch	  	 Hummus (Kichererbsenpüree), Chilli, Kirschtomaten,  
		  Oliven, rote Zwiebel und Kräuter			   A,N	 CHF� 19.50 
		  con puré di ceci, peperoncini, pomodorini, olive, cipolle rosso e erbe  
		  with hummus, hot chili pepper, olives, red onions and herbs

Alicante	  	 Hummus, Kirschtomaten, Spinat, frische Pilze und Rucola	 A,N	 CHF� 19.50 
		  con puré di ceci, pomodorini, spinaci, funghi freschi e rucola 
		  with hummus, tomatoes, spinach, fresh mushrooms and rocket salad

Curry	 	 Currysauce, Mozzarella und frische Ananas 	 A,G	 CHF� 19.00 
		  con salsa al curry, mozzarella e ananas  
		  with curry sauce, mozzarella and pineapple

Rucola	 	 Tomatensauce, Mozzarella, Rucola und Oregano	 A,G	 CHF� 18.00 
		  con salsa di pomodoro, mozzarella, rucola e origano  
		  with tomato sauce, mozzarella, rocket salad and oregano

Pugliese	 	 Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebel und Oregano	 A,G	 CHF� 18.00 
		  con salsa di pomodoro, mozzarella, cipolle e origano  
		  with tomato sauce, mozzarella, onions and oregano

Napoli		  Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen und Oregano	 A,G,D	 CHF� 18.00 
		  con salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe e origano  
		  with tomato sauce, mozzarella, anchovies and oregano

Funghi	 	 Tomatensauce, Mozzarella, frische Pilze und Oregano	 A,G	 CHF� 18.00 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, funghi freschi e origano  
		  with tomato sauce, mozzarella, fresh mushrooms and oregano

Pesto	 	 Tomatensauce, Mozzarella und Kräuterpesto 	 A,G,H	 CHF� 18.00 
		  con salsa di pomodoro, mozzarella e pesto  
		  with tomato sauce, mozzarella and pesto of herbs 

Fiorentina	 	 Tomatensauce, Mozzarella, Spinat und Ei 	 A,G,C	 CHF� 19.50 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, spinaci e uova  
		  with tomato sauce, mozzarella, spinach and egg 

Vegetariana	 	 Tomatensauce, Mozzarella, Gemüse und Oregano	 A,G	 CHF� 20.50 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, verdura e origano  
		  with tomato sauce, mozzarella, vegetables and oregano

Gorgonzola	 	 Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola und Apfel	 A,G	 CHF� 21.50 
		  con salsa di pomodore, mozzarella, gorgonzola e mela  
		  with tomato sauce, mozzarella, gorgonzola and apple

Quattro Formaggi	 	 Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Ricotta und Parmesan	 A,G	 CHF� 21.50 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, gorgonzla, ricotta e parmigiano  
		  with tomato sauce, mozzarella, ricotta and parmesan cheese

Roma		  Tomatensauce, Mozzarella, frische Pilze, Poulet (CH) und Pesto	 A,G,H	 CHF� 24.00 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, funghi, pollo e pesto  
		  with tomato sauce, mozzarella, mushrooms, chicken and pesto

Valeria		  Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Poulet (CH) und Knoblauch	 A,G	 CHF� 24.00 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, spinaci, pollo e aglio  
		  with tomato sauce, mozzarella, spinach, chicken and garlic

Calabrese		  Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami und Oregano	 A,G	 CHF� 24.00 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, salame piccante e origano  
		  with tomato sauce, mozzarella, hot salami and oregano

Prosciutto		  Tomatensauce, Mozzarella, Bio-Hinterschinken (CH) und Oregano	 A,G	 CHF� 21.50 
		  con salsa al pomodore, mozzarella, prosciutto biologico e origano  
		  with tomato sauce, mozzarella, organic ham and oregano

Quattro Stagioni	 	 Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, Artischocken, Spinat und Tomaten	 A,G	 CHF� 20.50 
		  con salsa di pomodori, mozzarella, funghi, carciofi, spinaci e pomodori  
		  with tomato sauce, mozzarella, mushrooms, artichokes, spinach and tomatoes

Hawaii		  Tomatensauce, Mozzarella, Bio-Hinterschinken (CH) und frische Ananas	 A,G	 CHF� 23.00 
		  con salsa di pomodori, mozzarella, prosciutto biologico e ananas  
		  with tomato sauce, mozzarella, organic ham and pineapple

America		  Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Speck und Mais	 A,G	 CHF� 24.00 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, salame piccante, lardo e granturco  
		  with tomato sauce, mozzarella, hot pepperoni salami, bacon and corn

Venezia		  Tomatensauce, Mozzarella, Crevetten und getrocknete Tomaten	 A,B,G	 CHF� 23.00 
		  con salsa di pomodoro, mozzarella, gamberetti e pomodori secchi  
		  with tomato sauce, mozzarella, shrimps and sundried tomatoes

Burg		  Tomatensauce, Mozzarella, Crevetten, Rauchlachs und Rucola	 A,B,G,D	 CHF� 26.00 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, gamberetti, salmone e rucola  
		  with tomato sauce, mozzarella, shrimps, salmon and rocket salad

Parma		  Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken (IT) und Rucola	 A,G	 CHF� 26.00 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, prosciutto di parma e rucola  
		  with tomato sauce, mozzarella, parma ham and rocket salad

Cesare		  Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola (IT) und Trüffelöl	 A,G	 CHF� 26.00 
		  con salsa al pomodoro, mozzarella, bresaola e olio tartufi  
		  with tomato sauce, mozzarella, bresaola beef and truffle oil

Calzone Torino		  Mozzarella, Bio-Hinterschinken, Oliven, frische Pilze und Artischocken	 A,G	 CHF� 25.00 
		  con mozzarella, prosciutto biologico, olive, funghi freschi e carciofi  
		  with mozzarella, organic ham, olives, fresh mushrooms and artichokes

Calzone Milano	 	 Mozzarella, Spinat, Kirschtomaten, frische Pilze und Ricotta	 A,G	 CHF� 25.00 
		  con mozzarella, spinaci, pomodorini, funghi freschi e ricotta  
		  with mozzarella, spinach, tomatoes, fresh mushrooms and ricotta

Calzone Kairo	  	 Hummus, Spinat, Kirschtomaten, Oliven und Artischocken 	 A,N	 CHF� 25.00 
		  con puré di ceci, spinaci, pomodorini, olives e carciofi  
		  with hummus, spinach, tomatoes, olives and artichokes

Salatbeilage vom Buffet als Beilage (kleiner Teller)		  CHF� 9.00 
Insalata dal buffet come contorno (piattino)  
Salad from the buffet as a side dish (small plate)

Service: Für Pizzas, welche auf zwei Tellern serviert werden,  
erheben wir einen Zuschlag für Gedeck von		  CHF� 4.00 
Per pizze servite su due piatti c’e un supplemento per il coperto di  
For Pizzas which are served on two plates there is a cover surcharge 
Kalkulation: Pizzapreis + 4.00 : 2 = Pizzapreis pro Person


