
 

              
 Menüplan Woche 39              
21. bis 25. September 2026 
   

 
 

 

Hit 1 Hausgemachte Kartoffelgnocchi an Tomatenrahmsauce mit Waldpilzen      A, C, G, L 24.50 
Hit 2 Chili con carne (CH) mit Paprika, Bohnen & Mais in Taco-Scalen mit Cheddarkäse gratiniert 
         dazu griechischer Joghurt mit Kräutern     A, F, G, L                                     27.00                                           

Hit 3 Rucolasalat mit gebackenen Randen mit Thymian, Feta, Apfel und gerösteten Walnüssen      G 
         an Honig-Balsamicovinaigrette  22.00   

Hit 4 Reissalat mit Thunfisch und Avocado an unserem Hausdressing      D, N            25.00                                                                         

Birchermüesli mit Rahm       A, E, G    11.00  
 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 

Montag 
 
 

 

Kürbiscremesuppe      G, L 

  
Pouletbruststreifen (CH)    A, D, G  
auf Eisbergsalat an Cäsardressing    
mit Parmesan und Brotcroutons 

    

Kürbiscremesuppe      G, L 

  

Randenrisotto      G, L 

mit Apfel und Bundzwiebeln 
 

 Menü 1  24.50  Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Dienstag 

 

 

Spinatsalat mit Birne & gerösteten Nüssen        
an Honig-Senfvinaigrette     E, M 
  

Süsskartoffel-Sheperd’s Pies      G, L 

mit Hackfleisch (CH) 
 

  

Spinatsalat mit Birne & gerösteten Nüssen        
an Honig-Senfvinaigrette     E, M 
  

Süsskartoffel-Sheperd’s Pies   A, F G, L 

mit Sojahack (CH) 

 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 

Mittwoch 
 
 
 

 

 

Randen-Ingwersuppe      G, L 
mit Crème fraìche 
 
Corden-Bleu vom Poulet (CH)     A, C, G, L 
dazu Spaghetti an Tomatensauce 
und Erbsen 
 

  

Randen-Ingwersuppe      G, L 
mit Crème fraìche 
  

Gemüseschnitzel (Broccoli, Karotten, 
Lauch, Petersilie)     A, C, G, L 
Blumenkohl a la crème & Petersilienkartoffeln 

 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Donnerstag  

Weisskohlsalat mit Mango       
an Limetten-Passionsfruchtdressing 

 

Rindsschnitzel (CH)      G, L, M 
an Whiskey-BBQ-Sauce  
dazu Wurzelgemüse und Kartoffeln   
 

  

Weisskohlsalat mit Mango       
an Limetten-Passionsfruchtdressing 

 

Kichererbsen-Blumenkohl-Curry      G 
mit Naanbrot und glattblättrigen Petersilie 

 Menü 1  24.50    Teller 1 21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Freitag  

Kresseschaumsuppe       G 
  
Pasta Neptuno     A, B, C, D, E, M, H   
Hausgemachte schwarze Nudeln mit 
Meeresfischen und Lauch an Weissweinsauce 

  

Kresseschaumsuppe       G 
  

Kaiserschmarren      A, C, G      
mit Apfelmus     

 

        
lactosefrei 

       
vegetarisch 

      
vegan 

     
glutenfrei 

      
kalorienarm 

     
fettarm  

 

A   Gluten B   Krebstiere/crustacean C   Eier / eggs  D   Fisch / fish E   Erdnüsse / peanuts F   Sojabohnen / soy beans 
G   Milch / milk H   Schalentiere / shellfish L   Sellerie / celery M   Senf / mustard N   Sesam / sesame O   Schwefeldioxid / sulfides 
P   Lupine / lupin R   Weichtiere / mollus 


