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Hit 1 Herbst Pasta mit Kirbis und Pilzen @ A C G, L 24.00
Hit 2 Hirschschnitzel (AT) an Preiselbeersauce dazu Spatzle, Rotkraut und glacierten Maroni A, c,c  27.00
Hit 3 Orientalische Bowl:

Salat Palastina (Tomate, Gurke und Petersilie), Couscous arabisch gewtirzt, griechischer Joghurt,

Falafel, Hummus, Granatapfel, Oliven, Feigen & Pitabrot A, G, L 22.00
Hit 4 Kleines Sushi 2 Nigiri (Lachs & Thunfisch), 6 Maki Mix, 3 Inside Out Vegi’g B,C,D,F,M 25.00
Birchermiissli mit Rahm AE G 11.00

Meni 1 24.00 eee Teller 1 20.50 Menii 2 22.50 eee Teller2 19.00
Montag

Maissalat @@ M Maissalat @& M

mit roten Paprika und Salatgurke mit roten Paprika und Salatgurke

o000 oo

Paniertes Bio Schweinsschnitzel (CH) A, c, L Auberginenschnitzel @ ACL

dazu Pasta an Tomatensauce dazu Pasta an Tomatensauce

Menii 1 24.00 Teller 1 20.50 Menii 2 22.50 eee Teller 2 19.00
Dienstag

Nusslisalat mit Ei, Radieschen @ Cc,M Nusslisalat mit Ei, Radieschen 9 C, M

und frischem Meerrettich und frischem Meerrettich

LX) LT ]

Hornle mit Gehacktem (Rind, CH) A c,L,m Kichererbsen-Tomaten-Curry A C. G L

und Apfelmus mit Blattspinat, Ingwer und Kokosmilch

dazu Bio Basmatireis

Menii 1 24.00 eee Teller1 20.50 Menii 2 22.50 eee Teller2 19.00
Mittwoch

Gerostete Herbstgemisesuppe @& G, L Gerostete HerbstgemUsesuppe @@ G, L

mit Créme fraiche mit Créme fraiche

o000 (LY ]

Waadtlander Rondelle AL Gemiiseschnitzel (Broccoli, Karotten, o

Blumenkohl a la creme & Petersilienkartoffeln Lauch, Petersilie) A, c,G,L

Blumenkohl a la creme & Petersilienkartoffeln
Menii 1 24.00 eee Teller1 20.50 Menii 2 22.50 eee Teller2 19.00
Donnerstag

Blumenkohlcremesuppe mit Kresse @ G, L Blumenkohlcremesuppe mit Kresse @ G, L

o000 (LY ]

Panierte Pouletbrus't (CH). Caprese C,G,LM| |Gebackene Champignons ()] AC.G LM

dazu Kartoffelsalat mit Radieschen Kartoffelsalat mit Radieschen und Kresse

und Kresse dazu Tartarsauce

Menii 1 24.00 eee Teller 1 20.50 Menii 2 22.50 eee Teller2 19.00

Freitag

Bouillon mit Fladli @ a c,c L Bouillon mit Fladli @ a.6.c,1

P (LY ]

Eglifilets (CH) an Dill-Zitronenvinaigrette o.c | | Bramata @@ G L

dazu Bundzwiebel-Kartoffelstock mit Linsen-Gemisebolognese

o
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lactosefrei vegetarisch vegan glutenfrei kalorienarm fettarm
A Gluten B Krebstiere/crustacean C Eier / eggs D Fisch / fish E Erdnlsse / peanuts F Sojabohnen / soy beans
G Milch / milk H Schalentiere / shellfish L Sellerie / celery M Senf/ mustard N Sesam /sesame 0 Schwefeldioxid / sulfides

P Lupine / lupin

R Weichtiere / mollus




