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Menuplan Woche 11 VANINI

09. bis 13. Marz 2026

Hit 1 Spaghetti Carbonara mit Bio Hinterschinken (CH) an Rahmsauce mit Krautern A, c,G 24.50
Hit 2 Hirschhuftsteak (EU) an Preiselbeersauce dazu Spatzle, Rotkraut und glacierte Maroni A, c, G 27.00
Hit 3 Rucolasalat mit gebackenen Randen mit Thymian, Feta, Apfel und gerdsteten Walnissen o G
an Honig-Balsamicovinaigrette 22.00
Hit 4 Spicy Tofu-Reissalat mit Mango und Hausdressing N, F 25.00
Birchermiissli mit Rahm @ AE G 11.00
Menu 1 24.50 eee Teller1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller 2 19.50
Montag
Zitronengrassuppe & L Zitronengrassuppe & L
oo oo
Hérnle mit Gehacktem (Rind, CH)  A.C.L.M | | paniertes Auberginenschnitzel @ 4 c L
und Apfelmus dazu Pasta an Tomatensauce
Menii 1 24.50 Teller 1 21.00 Menii 2 23.00 eee Teller2 19.50
Dienstag
Lauchcremesuppe @@ G, L Lauchcremesuppe @@ G, L
eooe oo
Pouletbrustfilets (CH) & FL Gemisestrudel @ A.C,G,L
in Kokos-Limettensauce dazu Reis an Estragonsauce
Menu 1 24.50 eee Teller1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller2 19.50
Mittwoch
Rotkohlsalat mit Birne @& L Rotkohlsalat mit Birne 9@ L
und gerdsteten gehackten Hasselniissen und gerdsteten gehackten Hasselniissen
oo oo
Glasiertes Schinkli (CH) A6 LM Hausgemachte Kisespitzle O .co
dazu Wirsing a la creme und Bratkartoffeln mit Réstzwiebeln und Apfelmus
Menu 1 24.50 eee Teller1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller2 19.50
Donnerstag
Gurkensalat mit Dill M Gurkensalat mit Dill M
oo oo
Pouletgeschngtz.eltes wZurcher Art“ A G, L Indonesische Maisplitzchen @ ACFL
dazu Kartoffelrosti dazu gebratenen Gemiisereis & Sojasauce
Menu 1 24.50 eee Teller 1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller 2 19.50
Freita
g Kartoffelcremesuppe @ G Kartoffelcremesuppe @ G
oo oo
Goldbarschfilet (IS) mit Salbei gebraten (<] Fried Bulgur @& C,F, L
auf Zitronenrisotto D, G, L mit Karotten, Lauch & glattblattriger Petersilie
dazu ein Spiegelei
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lactosefrei vegetarisch vegan glutenfrei kalorienarm fettarm
A Gluten B Krebstiere/crustacean C Eier / eggs D Fisch / fish E Erdnisse / peanuts F Sojabohnen / soy beans
G Milch / milk H Schalentiere / shellfish L Sellerie / celery M Senf/ mustard N Sesam / sesame O Schwefeldioxid / sulfides

P Lupine / lupin R Weichtiere / mollus



