
 

              
 Menüplan Woche 18              
27. April bis 01. Mai 2026 
   

 
 

 

Hit 1 Gemüse-Spätzlipfanne an Bio-Alpkäsesauce       A, C, G, L 24.50 

Hit 2 Lachstranche (SCO) mit Gemüse, Rucola und Zitrone     D                                                         27.00                                           

Hit 3 Salat Nizza mit frischem Thunfisch, Kirschtomaten, grünen Bohnen,      C, D, L, M 
         Kartoffelscheiben, Oliven und einem gekochtem Ei (CH)      22.00     

Hit 4 Reissalat mit Lachs und Avocado an unserem Hausdressing      D, N                                       25.00                                                                         

Birchermüssli mit Rahm       A, E, G    11.00  
 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 

Montag 
 
 

 

Pastinaken-Karottensuppe      G, L 

  
Warmer Rollschinken (CH)     A, C, G, L, M  
mit Senf und Lauchquiche 

    

Pastinaken-Karottensuppe      G, L 

  

Dreierlei Quiche      A, C, G, L 
Spargel, Lauch und Süsskartoffel-Brokkoli 
 

 Menü 1  24.50  Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Dienstag 

 

 

Spargelsalat mit Kirschtomaten     F, M, N 

an Sesamdressing 
 

 “Indisches Butter Chicken” (CH)      G, L  
mit Bio Basmatireis 
 

  

Spargelsalat mit Kirschtomaten    F, M, N 

an Sesamdressing 
 

Cremiges Waldpilzragout      A, C, G, L 
mit hausgemachten Spätzle 

 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 

Mittwoch 
 
 
 

 

 

Apfelsalat mit Feta, Zitrone,      H 
getrockneten Preiselbeeren & Hasselnüssen 
  

Goldbrassenfilet (GR)    D, H 
mit Bärlauchpesto und Ofenkartoffeln 
 

  

Apfelsalat mit Feta, Zitrone,      H 
getrockneten Preiselbeeren & Hasselnüssen 
  

Grünes Spargelcurry       F, L 

mit Babyspinat, Erbsen, grüner Paprika 
dazu Bio Basmatireis 

 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Donnerstag  

Spargelcremesuppe      G, L 

  
Burger “Adler“      A, C, G, L, M 
Rindfleischburger (100% Rind CH) 
mit Beefysauce, Tomate, Gurke, roten Zwiebel  
& Salat im Bun serviert mit Wedges          
 

  

Spargelcremesuppe      G, L 

  

Green Garden Burger      A, C, F, G, L, M 
Burger aus Soja- und Weizenproteinen 
mit Beefysauce, Tomate, Gurke,roten Zwiebel  
& Salat im Bun serviert mit Wedges          

 Menü 1  24.50    Teller 1 21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Freitag  

 
Brasserie Burg offen 9.00 - 21.00 h 
  
Café im Kunstmuseum offen 9.00 - 21.00 h 
 

  
 
Wir wünschen all unseren Gästen 
einen schönen Feiertag. 
  
Ihr Adler & Vanini Team 
 

 

        
lactosefrei 

       
vegetarisch 

      
vegan 

     
glutenfrei 

      
kalorienarm 

     
fettarm  

 

A   Gluten B   Krebstiere/crustacean C   Eier / eggs  D   Fisch / fish E   Erdnüsse / peanuts F   Sojabohnen / soy beans 
G   Milch / milk H   Schalentiere / shellfish L   Sellerie / celery M   Senf / mustard N   Sesam / sesame O   Schwefeldioxid / sulfides 
P   Lupine / lupin R   Weichtiere / mollus 


