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Q'ﬂll“; 1908 25. bis 29. Marz 2024 CAFE-BAR
Hit 1 Orecchiette mit Gemiisebolognese und Parmesan @ AGLC 23.00
Hit 2 Pouletbrust-Saltimbocca (CH) mit Brokkoli und Tomatenreis AG.L 26.00
Hit 3 Rucolasalat mit Krauterseitlingen, getrocknete Tomaten
und Bio-Buffelmozzarella an Balsamicodressing 8 AG,L 20.50

Hit 4 Reissalat Kunstmuseum: Lachs & Avocado auf Sushireis garniert, Hausdressing U D,N,0,ABF 23.00

Birchermiiesli mit Rahm @ AGE

11.00

Menii 1 23.00 Teller1 19.50

Menii2 21.50 Teller2 18.00

Montag Vaduzer Rieslingsuppe @ GL
Chili con carne

(100% Rindfleisch CH) LG
mit Bohnen und Mais

an Susskartoffelpiiree

Vaduzer Rieslingsuppe 5] GL

*kkkkk

Chili sin carne O LG
Bohnen, Kichererbsen, Mais, Chili pikant mit
Susskartoffelplree

Menii 1 23.00 Teller 1 19.50

Menii 2 21.50 Teller2 18.00

Dienstag | Rote Bohnencremesuppe @ ..

*kkkkk

Cordon-bleu classic vom Bioschwein (CH)
A,G,CLM

gefillt mit Kase und Schinken (CH)

dazu Kartoffelsalat mit Kresse

und Radieschen

Rote Bohnencremesuppe @ GL
Gebackene Champignons AMGLC
auf Kartoffelsalat mit Kresse & Radieschen,
dazu Tartarsauce

Menii 1 23.00 Teller1 19.50

Menii2 21.50 Teller2 18.00

Mittwoch | Karotten-Chicoreesalat @
Pouletbrust (CH) D<) L,E,N,F,0
mit Hoisinsauce, Wokgemiuse

und Bio-Basmatireis

Karotten-ChicoreesaIat@ M
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Teriyaki- Bio- Tofu @Q@ F.N,L
mit Wokgemdise
dazu Bio-Basmatireis

Menii 1 23.00 Teller1 19.50

Menii2 21.50 Teller2 18.00

Donnerstag | Vegi-Frahlingsrolle mit Sweet Chilisauce ©
A,N,F
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Rindsgulasch (Bio,CH) Alt Adlerwirtsart
AGL.C
mit Spatzli und grinen Erbsen

Vegi-Frihlingsrolle mit Sweet Chilisauce @
ANF

*hkkkk

Kasespatzli o G.AM,P
mit Bio Alpkase, Rostzwiebeln und Apfelmus

Menii 1 23.00 Teller 1 19.50

Menii 2 21.50 Teller2 18.00

Freitag

Wir wiinschen all unseren Gasten
einen schonen Feiertag!

Ilhr Adler & Vanini Team

Wir wiinschen all unseren Gasten
einen schonen Feiertag!

Ilhr Adler & Vanini Team
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lactosefrei vegetarisch vegan glutenfrei kalorienarm fettarm
A Gluten B Krebstiere/crustacean C Eier / eggs D Fisch /fish E Erdnisse / peanuts F Sojabohnen / soy beans
G Milch / milk H Schalentiere / shellfish L Sellerie / celery M Senf/ mustard N Sesam / sesame O Schwefeldioxid / sulfides

P Lupine / lupin R Weichtiere / mollus




