
 

              
 Menüplan Woche 45              
2. bis 6. November 2026 
   

 
 

 

Hit 1 Chinanudeln mit Wokgemüse      A, L, N 24.50 
Hit 2 Rindfleischstreifen (CH) auf Chinanudeln und Wokgemüse     A, L, N                                        27.00                                           

Hit 3 Herbstsalat mit Apfel, Trauben, gerösteten gehackten Walnüssen und Brie      G, H, M        
         an Honig-Senf-Thymianvinaigrette  22.00 

Hit 4 Reissalat mit Thunfisch und Avocado an unserem Hausdressing      D, N            25.00                                                                         

Birchermüesli mit Rahm       A, E, G    11.00  
 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 

Montag 
 
 

 

Karotten-Ingwersuppe      L 
 
Pouletbrust (CH) gefüllt mit Pesto     A, G  
dazu Parmesan-Rosmarinkartoffeln 
und Kräuterquark 

    

Karotten-Ingwersuppe     L 
 

Ofengemüse    A, G, L 
mit Parmesan-Rosmarinkartoffeln 
und Kräuterquark 

 Menü 1  24.50  Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Dienstag 

 

 

Vaduzer Rieslingsuppe      A, G, L  

 
Burger “Adler“      A, C, G, L, M 
Rindfleischburger (100% Rind CH) 
mit Beefysauce, Tomate, Gurke, roten Zwiebel  
& Salat im Bun serviert mit Country Frites 

  

Vaduzer Rieslingsuppe     A, G, L 

 

Planted Green Garden Burger      A, G, M 

mit Tomaten, roten Zwiebeln, Gurke, Salat 
und Beefy Sauce dazu Country Frites 

 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 

Mittwoch 
 
 
 

 

 

Randensalat mit Granatapfelkernen,     
gerösteten Walnüssen und Kräutern 
  
Spaghetti Carbonara     A, C, G, L 

mit Bio Hinterschinken (CH) an Rahmsauce 
mit Kräutern 

  

Randensalat mit Granatapfelkernen,  
gerösteten Walnüssen und Kräutern 
  

Pasta Mediterrana      A, C, G, L  
mit Aubergine, Zucchini, getrockneten 
Tomaten und Burrata 
 

 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Donnerstag  

Nüsslisalat mit gehacktem Ei     C  

an veganer französischer Sauce 
  
Zürcher Geschnetzeltes (Kalb, CH)    A, G, L  
mit Kartoffelrösti 
 

  

Nüsslisalat mit gehacktem Ei     C  

an veganer französischer Sauce 
  

Pilzgeschnetzeltes      A, G, L 
mit Kartoffelrösti 
 

 Menü 1  24.50    Teller 1 21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Freitag  

Maissalat      M 

mit roter Paprika und Salatgurke 
  
Hörnle mit Gehacktem (Rind, CH)  A, C, G, L, M 
und Apfelmus, dazu Parmesan 
 

  

Maissalat      M 

mit roter Paprika und Salatgurke 
  

Hausgemachte Käsespätzle      A, C, G, L 
mit Röstzwiebeln und Apfelmus     

 

        
lactosefrei 

       
vegetarisch 

      
vegan 

     
glutenfrei 

      
kalorienarm 

     
fettarm  

 

A   Gluten B   Krebstiere/crustacean C   Eier / eggs  D   Fisch / fish E   Erdnüsse / peanuts F   Sojabohnen / soy beans 
G   Milch / milk H   Schalenfrüchte/ nuts L   Sellerie / celery M   Senf / mustard N   Sesam / sesame O   Schwefeldioxid / sulfides 
P   Lupine / lupin R   Weichtiere / mollus 


