
                                                                                   

●Cesare’s menù settimanale           
 

Tartare di salmone con crème fraiche,        

erbe aromatiche, capperi e limone 

Lachstatar (SCT) mit Crème fraîche,  

Kräutern, Kapern und Zitrone     D, G   

●●●       

Bramata con funghi selvatici arrostiti, mais e salvia         
Bramata mit gerösteten Waldpilzen, Mais und Salbei     G, L       

Menü          32 

Hauptgang        25 
                                                                

●Business menù 
 

 

Tartare di salmone con crème fraiche,        

erbe aromatiche, capperi e limone 

Lachstatar (SCT) mit Crème fraîche, 

Kräutern, Kapern und Zitrone     D, G   

●●●     

Filetto di manzo su salsa al vino rosso 

con gnocchi di patate fatti in casa e verdura 
Rindsfilet (CH) an Rotweinsauce 

dazu hausgemachte Kartoffelgnocchi und Gemüse     A, C, G, L                          
●●●  

Dolce del giorno ● Tagesdessert  
 

Menü         70   

Menü ohne Dessert        61 

Hauptgang        54 
     

 

●Raccomandazioni stagionali 
 

Ossobuco biologico con risotto    42 

allo zafferano con mini ratatouille  
Bio Kalbshaxe (CH) an seiner Sauce 

dazu Safranrisotto und Miniratatouille  G  
 

Risotto allo zafferano                    Vorspeise  25 

con mini ratatouille  Hauptgericht  32 
    Safranrisotto mit Miniratatouille             G, L   

 

Salmone biologico                           42 

con limone e risotto alle erbe 
Irischer Bio Lachs mit Zitrone 

und Kräuterrisotto                                    D, G, L 

 


