eCesare’s menu settimanale

Zuppa di barbabietole rosse @@

e zenzero con créeme fraiche
Randen-Ingwersuppe mit Creme Fraiche Gl

Straccetti di fegato di vitello con cipolle ()

su risotto allo zafferano
Kalbslebergeschnetzeltes (CH) mit Zwiebeln Gl
auf Safranrisotto

Menu
Hauptgang

eBusiness menu

Zuppa di barbabietole rosse @@
e zenzero con creme fraiche

Randen-Ingwersuppe mit Creme Fraiche G, L
(X X ]

Filetto di manzo da pascolo

con salsa di vino rosso e tagliolini fatti in casa
con tartufi neri freschi

Weiderindsfilet (CH) an Rotweinsauce A C,G, L
dazu hausgemachte Tagliolini mit frischem schwarzem Truffel

Dolce del giorno « Tagesdessert

Menu
MeniU ohne Dessert
Hauptgang

eRaccomandazioni stagionali

Risotto con tartufi neri freschi ®&Vorspeise

Weissweinrisotto Hauptgericht
mit frischem schwarzen Troffel G L

Tagliolini con tartufi neri freschi @ Vorspeise

Hausgemachte feine Nudeln Hauptgericht

mit frischem schwarzen TrUffel A C G

Gnocchi con tartufi neri freschi @ Vorspeise

Hausgemachte Kartoffelgnocchi Hauptgericht

mit frischem schwarzen TrUffel A C,G
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