
 

              
 Menüplan Woche 43              
19. bis 23. Oktober 2026 
   

 
 

 

Hit 1 Tagliatelle an Pfifferlingrahmsauce mit frischen Kräutern     A, C, G, L 24.50 
Hit 2 Hirschschnitzel (AT) an Preiselbeersauce dazu Spätzle, Rotkraut und glacierten Marroni     A, C, G 27.00                                           

Hit 3 Orientalische Bowl:  
         Salat Palästina (Tomate, Gurke und Petersilie), Couscous arabisch gewürzt, griechischer Joghurt,  
         Falafel, Hummus, geräucherter Tofu, Granatapfel, Oliven, Feigen & Pitabrot     A, F, G, L                                 22.00 

Hit 4 Reissalat mit Lachs und Avocado an unserem Hausdressing      D, N                                       25.00                                                                         

Birchermüesli mit Rahm       A, E, G    11.00  
 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 

Montag 
 
 

 

Kürbiscremesuppe      G, L 

 
Rinderschmorbraten (CH)     A, G, L, M 
mit Rahmwirtz und Pastinaken-Kartoffelpüree                         

    

Kürbiscremesuppe      G, L 

 

Kartoffelgulasch mit Paprika,      G, L 

Federkohl, Sauerrahm und Schnittlauch    
 

 Menü 1  24.50  Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Dienstag 

 

 

Federkohlsalat mit Apfel, Birne      E, M 

und Nüsse an Honig-Senfdressing  
  
Hirschragout (CH)     A, C, G, L     
mit Preiselbeersauce, Rosenkohl 
und hausgemachten Spätzle    
 

  

Federkohlsalat mit Apfel, Birne      E, M 

und Nüsse an Honig-Senfdressing  
  

Adler’s Herbstteller      A, C, G, L     
Spätzle an Pfifferlingrahmsauce  
dazu Marroni, Rosenkohl und Rotkraut    

 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 

Mittwoch 
 
 
 

 

 

Blumenkohlcremesuppe mit Kresse      G, L   
  
Panierte Pouletbrust (CH) Caprese   C, G, L, M    
dazu Kartoffelsalat mit Radieschen 
und Kresse 
 

  

Blumenkohlcremesuppe mit Kresse      G, L   
  

Gebackene Champignons      A, C, G, L, M 

Kartoffelsalat mit Radieschen und Kresse 
dazu Tartarsauce 
 

 Menü 1  24.50    Teller 1  21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Donnerstag  

Randensalat fein mariniert      G, E 

mit Feta und gerösteten gehackten Mandeln 
  
Rindsgeschnetzeltes (CH)     A ,G, L, O 
an Stroganoffsauce dazu Pilaw-Reis    

  

Randensalat fein mariniert      G, E 

mit Feta und gerösteten gehackten Mandeln 
  

Bio Tofu      A, F, G, L, O 
an Stroganoffsauce dazu Pilaw-Reis    
 

 Menü 1  24.50    Teller 1 21.00  Menü 2  23.00    Teller 2  19.50 
Freitag  

Bouillon mit Flädli    A, G, C, L 
 
Eglifilets (CH) an Dill-Zitronenvinaigrette D,G  
dazu Bundzwiebel-Kartoffelstock 

  

Bouillon mit Flädli    A, G, C, L 
  

Gefüllte Paprika      G, L 
mit Reis, Sojahack & Petersilie 
mit Parmesan überbacken dazu Kräuterquark 

 

        
lactosefrei 

       
vegetarisch 

      
vegan 

     
glutenfrei 

      
kalorienarm 

     
fettarm  

 

A   Gluten B   Krebstiere/crustacean C   Eier / eggs  D   Fisch / fish E   Erdnüsse / peanuts F   Sojabohnen / soy beans 
G   Milch / milk H   Schalenfrüchte/ nuts L   Sellerie / celery M   Senf / mustard N   Sesam / sesame O   Schwefeldioxid / sulfides 
P   Lupine / lupin R   Weichtiere / mollus 


