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Menuplan Woche 26 1991
23. Juni bis 27. Juni 2025

VANINI

CAFE-BAR

Hit 1 Pasta an Tomatensauce mit Aubergine, Zucchini und getrockneten Tomaten @ A, C 24.00
Hit 2 Paniertes Bio Schweineschnitzel (CH) mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln A, c 27.00
Hit 3 Quinoasalat mit, Avocado, Feta, Granatapfel, gerésteten Mandeln und Spitzkohl @ E,G M 22.00
Hit 4 Hagen Salat mit Kirschtomaten, Avocado, Mango & Burrata an Passionsfruchtdressing QQG,M 25.00
Birchermiissli mit Rahm @ AE,G 11.00
Meni 1 24.00 eee Teller 1 20.50 Menu 2 22.50 eee Teller 2 19.00
Montag
Spinatsalat mit Birne, gerésteten Nissen @ Spinatsalat mit Birne, gerésteten Nissen @
und Parmesanscheiben E, G und Parmesanscheiben E, G
o000 oo
St. Galler Bratwurst an Zwiebelsauce R&sti Pizza mit Kirschtomaten, ()
dazu hausgemachte Rosti AL Bio Mozzarella und frischem Basilikum G
Menii 1 24.00 Teller 1 20.50 Menii 2 22.50 eee Teller2 19.00
Dienstag
Weisse Bohnensuppe @& G, L Weisse Bohnensuppe 9@ G, L
o000 oo
Spaghetti mit Lachs (SCO) Spaghetti an Basilikumpesto O .co
und Zucchini an Zitronensauce A, D,G mit mediterranem Gemiise
und Parmesan
Menii 1 24.00 eee Teller 1 20.50 Menu 2 22.50 eee Teller 2 19.00
Mittwoch
Wassermelone-Feta-Gurke @& G Wassermelone-Feta-Gurke @& G
an Zitronenvinaigrette an Zitronenvinaigrette
o000 (LY ]
Pouletbrust (CH) an Estragonsauce &6 Vaduzer Ribelmaispolenta @&6
mit Bio Basmatireis und Urkarotten & mit gerdsteten Waldpilzen, Mais Thymian
und frischem Spinat
Menii 1 24.00 eee Teller 1 20.50 Menu 2 22.50 eee Teller2 19.00
Donnerstag
Melonenkaltschale @Q Melonenkaltschale @Q
eooe eooo
Indisches Rindscurry (CH) Q A Indisches Gemusecurry Q A
mit Spinat, Kefen, Chili und Ingwer mit Spinat, Kefen, Chili und Ingwer
dazu Naanbrot und Mango-Chutney dazu Naanbrot und Mango-Chutney
Menii 1 24.00 eee Teller 1 20.50 Menu 2 22.50 eee Teller2 19.00
Freita
g Tomatencremesuppe 9@ G,L Tomatencremesuppe @& G, L
o000 (LY ]
Fish and Chips mit Zitronenschnitz, A,C,D,G | | panierte Siisskartoffelscheiben DO ...
Tartar Sauce und groben Pommes frites mit Panko Panade. Remoulade o
und gemischtem Salat

Q
lactosefrei

A Gluten
G Milch / milk
P Lupine / lupin

@

vegetarisch

©)

vegan

()

B Krebstiere/crustacean C Eier / eggs
H Schalentiere / shellfish L Sellerie / celery
R Weichtiere / mollus

glutenfrei

D Fisch /fish
M Senf/ mustard

kalorienarm

)

fettarm

F Sojabohnen / soy beans
0 Schwefeldioxid / sulfides

E Erdnisse / peanuts
N Sesam /sesame




