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01. bis 05. Juni 2026

Menuplan Woche 23

1991

VANINI

CAFE-BAR

Hit 1 Orientalisches Gemiiseragout mit Couscous @0 AL N,F 24.50
Hit 2 Schweinsrahmschnitzel (CH) mit Kartoffelgaletten und Karotten A, c,G,L 27.00
Hit 3 Urtomaten auf Rucola mit Bluffelmozzarella und frischem Basilikum O G, LM
an Balsamico-Senfvinaigrette 22.00
Hit 4 Kleines Sushi 2 Nigiri (Lachs & Thunfisch), 6 Maki Mix, 3 Inside Out VegigkQ B,C,D,F,M 25.00
Birchermiiesli mit Rahm AE,G 11.00
Menu 1 24.50 eee Teller1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller 2 19.50
Montag
Pastinaken-Karottensuppe @ G, L Pastinaken-Karottensuppe @ G, L
oo eooe
Brasato Ac.c Pasta Rita @ AC G
»Italienischer Rindsbraten (CH) aus dem Ofen®| | kirschtomaten. Chili. Basilikum
mit Pasta Rita ,Kirschtomaten, Chili, Basilikum | | g Mozzarella® ’
& Mozzarella“
Menu 1 24.50 Teller 1 21.00 Menii 2 23.00 eee Teller2 19.50
Dienstag
Gurken & Karottenstangen mit Hummus NP | | Gurken & Karottenstangen mit Hummus@ N,P
oo oo
Riz Casimir A G LM Friichte Riz Casimir S @Q ¢ | v
~Geflugelstreifen (CH) und Ananas Ananas, Apfel und farbige Peperoni an gelber
an gelber Currysauce Currysauce dazu roter Camargue Reis
dazu Bio Basmatireis und Granatapfel
Menu 1 24.50 eee Teller1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller2 19.50
Mittwoch
Rucolasalat mit Parmesanscheiben O G, LM Rucolasalat mit Parmesanscheiben ) G, LM
und Zitronenschnitz und Zitronenschnitz
oo oo
Bio Lachsforellenfilet (CH) D, L0 Weissweinrisotto D G.L
mit Zitrone auf Spargelrisotto mit griinen und weissen Spargeln
Menu 1 24.50 eee Teller1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller 2 19.50
Donnerstag
Restaurant Adler 8.00 - 17.00 h o .
ooe Wir wiinschen all unseren Gasten
Brasserie Burg offen 9.00 - 21.00 h einen schonen Feiertag
oo
oo ..
Café im Kunstmuseum offen 9.00 - 18.00 Ihr Adler & Vanini Team
Menu 1 24.50 eee Teller 1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller2 19.50
Freitag
Vaduzer Rieslingsuppe Q& G Vaduzer Rieslingsuppe 9& F,L
oo oo
St. Galler Bio Kalbsbratwurst Gemiise-Currytopf O oL
an Zwiebelsauce ) ;
. mit Camargue Reis und Granatapfel
dazu hausgemachte Résti A L

lactosefrei
A Gluten

G Milch / milk
P Lupine / lupin

o

vegetarisch

@)

vegan

L

B Krebstiere/crustacean C Eier / eggs D Fisch /fish
H Schalentiere / shellfish L Sellerie / celery

R Weichtiere / mollus

glutenfrei

M Senf/ mustard

kalorienarm

o

fettarm

F Sojabohnen / soy beans
O Schwefeldioxid / sulfides

E Erdnisse / peanuts
N Sesam /sesame




