Hit 1 Risotto Milanese Safranrisotto mit frischem Blattspinat & getrockneten Tomaten @@ G, L

Menuplan Woche 36
31. August bis 4. September 2026

1991

VANINI

CAFE-BAR

24.50

Hit 2 Poulet Saltimbocca (CH) mit Rohschinken & Salbei auf Safranrisotto mit getrockneten Tomaten G,L 27.00
Hit 3 Rucolasalat mit Wassermelone, Feta, gehackten gerdsteten Mandeln & frischem Basilikum @@

an Granatapfeldressing

E,G

Hit 4 Spicy Tofu-Reissalat mit Mango und Hausdressing N, F

Birchermiissli mit Rahm

AEG

22.00
25.00

11.00

Menu 1 24.50 eee Teller1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller 2 19.50
Montag

Tomaten-Mozzarellasalat Q\Q G Tomaten-Mozzarellasalat QQ G

mit frischem Basilkum mit frischem Basilkum

oo oo

Chili con carne : . ()

h ) Indonesische Maisplatzchen A CF,L

(100% Rindfleisch, CH) 6L dazu gebratenen Gemiisereis und Sojasauce

mit Bohnen und Mais dazu Reis

Menii 1 24.50 Teller 1 21.00 Menii 2 23.00 eee Teller2 19.50
Diensta

g Karotten-Ingwersuppe @ G, L Karotten-Ingwersuppe @ G, L

oo oo

Backhendel (CH) L wm _ Ofen-Fenchel dazu Kréuterpolenta@ G,L

dazu Kartoffel-Tomatensalat mit Kresse mit Mais und Briekase

Menu 1 24.50 eee Teller1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller2 19.50
Mittwoch

Kartoffel-Lauchsuppe o G Kartoffel-Lauchsuppe @ G

oo oo

Hotdogs mit Wienerli (CH), Speck (CH) A ™ Cremiges Waldpilzragout (4] AC.G L

Gewdurzgurken, Ketchup, Senf, Rdstzwiebeln mit hausgemachten Spatzle

und frischer Petersilie mit Salat garniert

Menu 1 24.50 eee Teller1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller2 19.50

Donnerstag

Jungspinatsalat mit Apfel, Fetabroseln @ G, M | | Jungspinatsalat mit Apfel, Fetabrdseln o G,M

& gehackten Walnisse an Honig-Senfdressing & gehackten Walnisse an Honig-Senfdressing

oo oo

Rindsstreifen (CH) an griinem Currya Pasta an hausgemachtem rotem Pesto @

mit Broccoli, Kefen & rotem Paprika mit Burrata & frischem Basilikum A c, G

auf Eiernudeln A CF

Menu 1 24.50 eee Teller 1 21.00 Menu 2 23.00 eee Teller 2 19.50

Freitag

Klare GemUusesuppe C‘@@ L Klare Gemusesuppe 0@& L

oo oo

Fish and Chips mit Zitronenschnitz, ACDGL | | panierte Siisskartoffelscheiben @ A c L m

Remoulade und groben Pommes frites mit Panko Panade. Remoulade Y

und gemischtem Salat

lactosefrei
A Gluten

G Milch / milk
P Lupine / lupin

L)

vegetarisch

@)

vegan

(3

B Krebstiere/crustacean C Eier / eggs
H Schalentiere / shellfish L Sellerie / celery
R Weichtiere / mollus

glutenfrei

D Fisch /fish
M Senf/ mustard

kalorienarm

)

fettarm

F Sojabohnen / soy beans
O Schwefeldioxid / sulfides

E Erdnisse / peanuts
N Sesam /sesame




