
 
 

Menüplan Woche 37           
07. bis 11. September 2026         

+423 232 21 31                      
Unsere Wochenhits                                                  
Hit 1 Spaghetti Carbonara mit Bio Hinterschinken (CH) an Rahmsauce mit Kräutern     A, C, G                    17.80                  

Hit 2 Chicken Wrap (Geflügel, CH) mit Guacamole, Rucolasalat und Tomaten     A                                     19.80      

           Hit 3 Grüner Nicoise-Salat mit grünen Bohnen, Ei, gekochten Kartoffeln, Kirschtomaten, Oliven  
                       gerösteten gehackten Mandeln & glattblättriger Petersilie 
                       an Dijonsenf-Creme fraîche-Vinaigrette     G, M                                                                                                                        15.80   

Hit 4 Hagen Salat mit Kirschtomaten, Avocado, Mango & Burrata an Passionsfruchtdressing  G, L, M 17.80                                         

Birchermüesli mit Rahm    A, E, G                                                                                                                                                           9.50     
 Teller 1  16.20   Vorspeise  4.10 Teller 2  14.50     Vorspeise  4.10 

Montag 
 

Mista Salat      L, M 

an veganer italienischer Sauce 
  
Schweinswurst (CH) an Rotweinsauce 
auf Tomatenrisotto  
 

 
 

Mista Salat      L, M 

an veganer italienischer Sauce 
  

Rösti Pizza mit Kirschtomaten  G, M 

Oliven, Paprika, gratiniert mit Bio Mozzarella   

 Teller 1  16.20   Vorspeise  4.10  Teller 2  14.50     Vorspeise  4.10 

Dienstag 
      

 

Restaurant Adler 8.00 - 17.00 h 

  
Brasserie Burg offen 9.00 - 21.00 h 
  
Café im Kunstmuseum offen 9.00 - 18.00 
 

 
 

Wir wünschen all unseren Gästen 
einen schönen Feiertag 

 
Ihr Adler & Vanini Team 
                                                   

 Teller 1  16.20   Vorspeise  4.10  Teller 2  14.50     Vorspeise  4.10 

Mittwoch 
  

 

Gemüsecremesuppe      A, G, L 

 
Hörnle mit Gehacktem (Rind, CH)     A, C, L, 
M 
und Apfelmus 
 

  

Gemüsecremesuppe      A, G, L 

 
Wrap mit mediterranem Gemüse      A 

Guacamole und Rucolasalat   

 Teller 1  16.20   Vorspeise  4.10  Teller 2  14.50     Vorspeise  4.10 

Donnerstag 
 

 

Randen-Tzatziki      G 

mit griechischem Joghurt und Zitrone 
 
Nasi Goreng mit Pouletstreifen (CH) D, 
N     
Shiitake-Pilze, Erbsen, Karotten 
und Bundzwiebel dazu Reis    
 

  

Randen-Tzatziki      G 

mit griechischem Joghurt und Zitrone 
 
Vegi Nasi Goreng mit Tofu,      F, N     
Shiitake-Pilze, Erbsen, Karotten 
und Bundzwiebel dazu Reis    
 

 Teller 1  16.20   Vorspeise  4.10  Teller 2  14.50     Vorspeise  4.10 

Freitag 
 
 

 

Vaduzer Rieslingsuppe      G  

 
Goldbarschfilet (IS) mit Salbei gebraten 

 
auf Zitronenrisotto     D, G, L 
 

  

Vaduzer Rieslingsuppe      G  

 
Buntes Gemüse  
an roter Curry-Kokosauce & Reisnudeln     

 lactosefrei   vegetarisch   vegan  glutenfrei  kalorienarm   fettarm  
 

A   Gluten B   Krebstiere/crustacean C   Eier / eggs  D   Fisch / fish E   Erdnüsse / peanuts F   Sojabohnen / soy beans 
G   Milch / milk H   Schalentiere / shellfish L   Sellerie / celery M   Senf / mustard N   Sesam / sesame O   Schwefeldioxid / sulfides 
P   Lupine / lupin R   Weichtiere / mollus 


