eCesare’s menu settimanale

Insalata di rucola con pesca, fragole e @

mozzarella di bufala su vinaigrette di miele e senape
Rucolasalat mit Pfirsich, Erdbeeren & BUffelmozzarella

an Honig - Senfvinaigrette G

(X X J

Parmigiana di melanzane alla Napoletana O

Hausgemachter Auberginenauflauf mit Mozzarella,
Tomatensauce, Parmesan & frischem Basilikum A G

Menu
Hauptgang

eBusiness menu

Insalata di rucola con pesca, fragole e @

mozzarella di bufala su vinaigrette di miele e senape
Rucolasalat mit Pfirsich, Erdbeeren & BUffelmozzarella

an Honig - Senfvinaigrette G
(X X J

Tagliatelle fatte in casa su salsa d’astice

con cubetti d’astice flambati al cognac e basilico
Hausgemachte Tagliatelle an Hummersauce
mit MSC Hummerschwdanzen (NO-Atlantik),

flambiert mit Cognac, und Basilikum  A,B,C, G, L
(X X J

Dolce del giorno « Tagesdessert

Menu
Meni ohne Dessert
Hauptgang

eConsigli del chef

Filetto di manzo su salsa di vino rosso @

con risotto alle fragole e vino rosato
Weiderindsfilet (CH) an Rotweinsauce

dazu cremiger Erdbeerrisotto mit Roséwein verfeinert  6,L
Fillet of Swiss pasture beef on red wine sauce
with creamy strawberry risotto refined with rosé wine

Risotto Torino @@ Vorspeise

Cremiger Erdbeerrisotto Hauptgericht

mit Roséwein verfeinert G, L
Creamy strawberry risotto refined with rosé wine
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